Standarde pentru mancare

Fiecare tara are propriile obiceiuri si principii privind alimentatia din cadrul hotelurilor. Aceste

obiceiuri depind si de tipul hotelului, dar si de tipul de sedere ales de oaspete.
Mic dejun tip bufet

Acest tip de bufet self-service poate fi folosit fara restrictii de catre oaspeti, in cazul in care in
cazare este inclus micul dejun. Oaspetilor li se pune la dispozitie o gama variata de feluri de
mancare ce le poate asigura o masa completa, inclusiv gustari si deserturi.

Mic dejun continental

Micul dejun consta de obicei in ceai sau cafea, uneori si suc, paine/paine prajita sau croissant,
unt, gem sau jeleu, brénza si carnati. Acest tip de masa poate fi gasit in tarile mediteraneene si in
Statele Unite.

Mic dejun englezesc

Acest mic dejun este de obicei servit in Insulele Britanice si este format din suc si/sau cereale,
paine prajita, unt, gem, cafea si ceai, oua, bacon, sunca sau peste, fiind mult mai consistent fata

de micul dejul de tip continental.
Alegerea meselor speciale

Mesele sunt servite de obicei ,ca la carte”, in functie de meniul curent. Meniul ar trebui sa includa
alimente din mai multe tipuri de carne, mancaruri din peste, mancaruri vegetariene, supe si
deserturi. Specificitatea meniului depinde n intregime de hotel.

Oaspetii care au o anumita dietd sunt rugati sa informeze hotelul din timp pentru a putea
verifica daca este posibil sa fie preparate aceste mancaruri.

Daca aveti intrebari, va rugam sa ne lasati un mesaj in sectiunea de contact de pe site. Solicitarea

dvs. va fi tratata cu prioritate si vom reveni cu un raspuns cat mai curand posibil.

Ati gasit informatia pe care o cautatiin acest articol? Da | N
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